Kavalierhaus - Silvestermenii

auf dem Berliner Gendarmenmarkt

gebratener Thunfischwiirfel im Sesammantel mit Wasabi-Mousse,
Mango-Koriander-Salat & Limetten-Griinteesauce

#383%

Gelbe-Bete-Suppe mit Ingwer,
Kokos & Karottenstroh

$ 45

rosa Kalbsfilet
an einer runden Zucchini, geftillt mit cremiger Polenta,
Portweinfeigen & Cranberrybutter

#385%

Apfel-Pfirsich im Blatterteig gebacken,
mit Mousse von der Tahiti-Vanille,
an einer Sauce von der Ruby Kakaobohne & Schokoladenminze

€ 88

Einlass 19.00 Uhr, Beginn Meni ca. 19.45 Uhr.
Der Preis beinhaltet die Sitzplatzgarantie bis Ende der Veranstaltung
und einen Aperitif. Weitere Getranke a la carte.
Reservierung unter service@kavalierhaus-caputh.de oder mobil 0172/3091566
Ansprechpartner Claudine Friebe. Bei Reservierung wird um Vorkasse gebeten.
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