
Tageskarte

weiße Tomatencremesuppe mit Tomaten-Bruschetta                     € 9.50
*                                                                                                                           
Cremesuppe vom Neuseeland-Lamm mit Lammfleisch und kleinem Gemüse                  € 9.00

*                                                                                                                                  
Sommerrolle gefüllt mit asiatischem Glasnudelsalat, Erdnüssen & Koriander                         
an Mango-Sprossen-Salat in leichter Chili-Vinaigrette            € 9.00 
mit gebackenen Entenkroketten € 11.50
*                                                                                                                                            
in Zitronenöl confiertes Lachsfilet mit Sesam-Mayonnaise an geschmorter Orangen-Möhre 
und kleiner Salatmelange in Himbeer-Honig-Dressing                                                 € 13.50

            

Hauptgänge

Papillote von Blattspinat mit Pinienkernen & Ziegenkäse auf angebratener Tomaten-Polenta 
und einer Kräuterrahmveloute € 18.00
*
Filet vom Seehecht auf lauwarmem Bratkartoffel-Gurkensalat mit Radieschen & Dill            
und leichter Weißweinsauce           € 19.50 
*        
gebratene Schollenfilets an Spaghetti mit Kirschtomaten, Frühlingslauch und Rucola            
in Zitronen-Thymiansauce           € 20.00
*      
Zanderfilet auf der Haut gebraten an Kartoffel-Walnuss-Püree mit Feldsalat, gebratener 
Paprika und Kräuter-Frischkäse-Aufguss                                                       € 25.00
*                                 

gezupftes Kaninchenkeulenfleisch in Thymiansauce mit Schmorzwiebeln an            
Kartoffel-Berglinsen-Püree und kleiner Salatschale in Balsamico-Dressing € 18.00
*

Schnitzel vom Schweinerücken mit hausgemachten Kartoffelkroketten und buntem 
Saisongemüse aus der Butterpfanne € 19.50

*                     
confierte Schweinebäckchen in kräftiger Jus mit „Kavalierhaus Wedges“                          
und Apfelrotkohl                                                                                                        € 20.00
*

geschmorte Lammkeule auf einem Allerlei von Kartoffeln aus dem Rohr, grünen Bohnen und 
Kirschtomaten in leichtem Rosmarin-Aufguss           € 22.00

   



Dessert/Käse/Eis

Creme Brûleè von der Bourbon Vanille an Rhabarber-Kompott & Erdbeersorbet  € 9.50

*

Dessertvariation „Kavalierhaus“ mit allerlei bunten Naschereien            € 11.00

*

Kaiserschmarrn mit Rosinen und Puderzucker an Apfelmus & Preiselbeeren € 10.00

*

angeschmolzener Tortenbrie auf geröstetem Buttertoast mit Preiselbeeren € 8.00

*

Rosen vom Tête de Moine mit hausgebackenem Früchtebrot, Weintrauben & Feigensenf 
                                                     € 10.00

*

Eissorten je Kugel                                                                                                      € 1.50 

Vanillegeschmack, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella, Walnuss, Zitronensorbet 

Erdbeersorbet je Kugel            € 2.00 

*

Portion Sahne € 1.00

*

Schwedenbecher mit Apfelmus, 2 Kugeln Vanilleeis, Eierlikör und Sahne € 7.00

*

Walnuss-Becher mit 2 Kugeln Walnusseis, 1 Kugel Schokoeis, karamellisierte Walnüsse, 
Sahne und Karamellsauce € 8.00

*

Rhabarber-Erdbeer-Becher mit 2 Kugeln Erdbeereis, 1 Kugel Erdbeersorbet,        
Rhabarber-Kompott, Sahne und Erdbeersauce € 9.00 



Kuchenangebot

Apfelkuchen mit Haselnuss-Streuseln vom Blech € 4.00

*

Rüblikuchen mit Puderzucker           € 4.00

*

gebackener Käsekuchen mit Aprikosen           € 4.00

*

Russischer Zupfkuchen € 4.00

*

Erdbeer-Joghurtschnitte   € 4.00

*

Vanillecreme auf Baumkuchen € 4.00

*

„Kavalierhaus-Torte“

Walnuss-Brownie mit Toffee-Schicht, Vanillepudding und cremigem                     
Schokoladen-Topping          € 5.00

*

Kaiserschmarrn mit Rosinen und Puderzucker an Apfelmus & Preiselbeeren   € 10.00


